
MENÜWOCHENPLAN  

9. bis 13. Juli 2025 

Melanzani-Bohnensuppe (vegan) 

xxx 

1) Gebratener Mangold mit Mandeln,Rosinen und Pfannenbrot (vegan, 
glutenfrei,H) 

2) Grießknöderl  mit Eierschwammerln und BlaHsalat (A,C,G) 

3) Hühnerravioli mit Tomaten-Fenchelsauce und BlaHsalat (A,C,G) 

xxx 

Schokomousse mit Kirschen (vegan, glutenfrei) 

Topfenknödel mit Marillenröster (A,C,G) 

Menüpreis 2 Gänge € 13,90 / 3 Gänge € 16,90 / 1 Hauptgang € 13,90 

Sommersalat ( Eierschwammerl, Melone…) mit Schafskäse (vegetarisch) 

            oder mit Tofu (vegan) € 12,90 

Snack: Sardinenbrötchen mit Frischkäse, Kapern und Ei (A,C,G)   € 4,50 

Spezial: Fisch und Chips mit Dip (Zander gebacken mit herrlich frischen fri^erten               

               Erdäpfelscheiben) (A,C,D,G)  € 13,90             

Bi`e vormerken: 

 „Jazzbrunch am Sonntag mit Sandhouse“:  27. Juli, 31. August, 28. September und 26. 
Oktober. 

„Salsa on the street“ : Samstag, 2. August (Reservierung erwünscht)      




