
MENÜWOCHENPLAN  

11. bis 15. Feb. 2026 

Spinatcremesuppe (vegan) 

mit Nockerln (vegetarisch,A,G) 

xxx 

1) Marinierter Tofu mit Gemüsesauce und Reis (F,vegan) 

2) Rote-Rüben-Kokos-Taschen mit Dill-Koriander-Pesto (vegetarisch,A,C,G,H)  

3) Faschierte Laibchen mit Erdäpfelpürée und Salat (A,C,G) 

xxx 

Orangenobers-Torte  (A,C,G) 

Heidelbeerflammeri (A,C,G) 

Menüpreis 2 Gänge € 13,90  3 Gänge €  16,90 / 1 Hauptgang € 13,90                

Snack: 

 Sardinenbrötchen  (A,G)  € 4,50 

Spezial: 

Schafskäse im Speckmantel mit Chicorée und Dörrpflaumen in Weinsauce (G) € 9,80 

 Fisch und Chips mit Dip (Zander gebacken mit herrlich frischen frittierten               

               Erdäpfelscheiben) (A,C,D,G)  € 14,90             

              

Take-Away. Gerne bereiten wir unsere Speisen auch für zu Hause zu. Caterings bitte 
anfragen. 



 Öffnungszeiten: Mittwoch bis Sonntag von 12.00 bis 21.00 Uhr 

Heringschmaus am 18. Feber ab 17.00 Uhr       


